YORD

Alice

Cépages Sols

1/3 mourvédre marne |
1/3 grenache calcaire lacustre !
1/3 syrah argile rouge

DOMAINE

VaRoyY |

Rendement : 30hl/ha en moyenne

Vinification : égrappage puis fermentation
de 8 semaines avec remontages réguliers.
Elevage de 10 mois en fats de chéne francais.

Dégustation : tout en finesse, ce vin évoque
la réglisse, le fruit mar, la griotte; la bouche
est généreuse, élégante et riche, avec une
belle complexité.

MINERVOIS
APPELLATION

D'ORIGINE
PROTEGEE

mis en bouteille
au domaine

par la famille
Vordy, vignerons
a Minerve,
Hérault, france

Accords Mets-Vin : sur une pintade en salmis,
une poitrine de veau farcie

Garde : 3a 10 ans



