Le Domaine
34ha en AOC Minervois
au coeur du site classé de Minerve
Vendanges manuelles

La cave
Moderne, elle permet de vinifier sans sulfites,
sous contrble constant des tempeératures,
au cépage et a la parcelle

Loc Gale Rouge

Cépages Sols
50% carignan centenaire  argilo-calcaire
50% grenache

Rendement : 25hl/ha en moyenne

Vinification : macération carbonique pour le
carignan, le grenache est égrappé puis
fermentation de 8 semaines avec remontages
réguliers.

Elevage de 10 mois en fats de chéne francais.

Dégustation : des ar6mes intenses, VO DY
complexes, exceptionnels et une bouche | e NK
ronde et suave qui révéele une belle (e
longueur harmonieuse.
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Accords Mets-Vin : pour sublimer une
belle c6te a I'os, une tome de brebis

Garde : 3a 15 ans
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BIOLOGIQUE vigneron
independant

Domaine Vordy

Mayranne 34210 Minerve
04 68 32 41 52 domainevordy@orange.fr




